


Sherpa’s Breakfast € 16,-
Saucisse, bacon, haricots blancs, champignons sautés, rösti, tomate grillée, œufs brouillés, pain.
Sausage, bacon, beans, sauteed mushrooms, hash brown, grilled tomato, scrambled eggs, bread.

Œufs au Plat (Sunny Side Up) € 11,-
Œufs au plat (3pc) avec cresson & pain.

Fried eggs (3pc) with watercress & bread.
(+ jambon ou fromage: € 2,-/ + jambon et fromage: € 3,-)

 (+ ham or cheese: € 2,-/ + ham and cheese: € 3,-)

Omelette € 11,-
Omelette avec cresson & pain.

Omelette with watercress & bread.
(+ jambon ou fromage: € 2,-/ + jambon et fromage: € 3,-)

 (+ ham or cheese: € 2,-/ + ham and cheese: € 3,-)

Eggs Benedict € 12,50
Œufs pochés, bacon & sauce hollandaise servis sur du pain de campagne.

Poached eggs, bacon & hollandaise sauce served on rustic bread.

Avocado Toast  € 12,50
Guacamole, œufs au plat, graines & cresson servis sur du pain de campagne.

Guacamole, fried eggs, seeds & watercress served on rustic bread.

Bacon & Egg Pancakes € 12,50
American pancakes avec bacon, œuf au plat & beurre.

American pancakes with bacon, fried egg & butter.

American Pancakes € 12,50
American pancakes avec fruits rouges, sirop d’érable & chantilly.

American pancakes with red fruits, maple syrup & whipped cream.

Granola Bowl € 9,50
Granola maison avec du yaourt & des fruits rouges.

Homemade granola with yogurt & red fruits.

Petit-Dejeuner

Liste des allergènes disponible auprès de votre serveur. 
Allergen list available from your waiter.
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Entrées - Starters
Soupe du Jour€ 9,-
Soup of the Day

Soupe à l’Oignon € 9,-
Servie avec du pain grillé au fromage.
French onion soup with cheesy toast.

Carpaccio € 15,50

Bœuf finement tranché, roquette, parmesan, mayo à la 
truffe, pignons de pin.
Thinly sliced beef, rocket salad, Parmesan cheese, truffle 
mayo, pine nuts.

Crevettes au Combava € 17,50

Crevettes (9pc) poêlées à l’ail, gingembre & combava.
Pan-fried prawns (9pc) in garlic, ginger & kaffir lime.

Pâtes - Pastas
Pâtes Bolognaise € 18,50

Pasta Bolognese.

Pâtes Sherpanara  € 18,50

Pâtes à la crème aux lardons & oignons.
Pasta with creamy bacon & onion sauce.

Plats - Mains
Fondue Savoyarde € 24,-
Fondue 3 fromages servie avec du pain & salade.
3 cheeses fondue served with bread & salad.

Fondue Savoyarde Royale € 29,-
Servie avec du pain, salade, charcuterie &
pommes de terre.
Served with bread, salad, dry-cured meat & potatoes.

Tartiflette € 22,-
Pommes de terre, lardons, oignons, reblochon,
salade.
Potatoes, bacon bits, onion, reblochon, salad.

Schnitzel € 22,-
Escalope de poulet panée avec frites & salade.
Chicken schnitzel with fries & salad.
+ Sauce: € 3,50

Entrecôte € 28,-
(250g) servie avec frites & salade.
Sirloin steak (250g) served with fries & salad.
+ Sauce: € 3,50

Surf & Turf: Entrecôte & Crevettes (5pc) € 34,-
Steak & prawns (5pc) with fries & salad.
+ Sauce: € 3,50

Enfants - Kids €11,-
Jusqu’à 12 ans - Only under 12 years old

Steak Haché & Frites
Minced Steak & Fries

Poulet Croustillant & Frites
Crispy Chicken & Fries

Pâtes Bolognaise
Pâtes Sherpanara

Entrees, Plats & Menu Enfant

Liste des allergènes disponible auprès de votre serveur. 
Allergen list available from your waiter.
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Suppléments
Frites / Fries € 4,50

Grenailles / Baby Potatoes € 5,-
BBQ Porc Effiloché / BBQ Pulled Pork € 4,50

Salade Verte / Green Salad€ 4,50

Sauce € 3,50

Poivre - Reblochon - Beurre à l’ail - Mayo à la truffe
Peppercorn - Reblochon - Garlic butter - Truffle mayo

.



Salades - Salads
Caesar Salad € 19,-
Mélange de feuilles, poulet croustillant, bacon, croûtons, 
tomates cerises, parmesan, œuf & vinaigrette César.
Mixed leaf, crispy chicken, bacon, croutons, cherry toma-
toes, Parmesan cheese, egg, Caesar dressing.

Chèvre Chaud € 18,-
Mélange de feuilles, chèvre, miel, pomme, croûtons, 
noix, bacon, oignon rouge mariné, vinaigrette miel-mou-
tarde.
Mixed leaf, goat cheese, honey, apple, croutons, walnuts,  
pickled red onion, bacon, honey-mustard dressing.

Chèvre Chaud Végé € 18,-
Mélange de feuilles, chèvre, miel, pomme, croûtons, 
noix, oignon rouge mariné, vinaigrette miel-moutarde.
Mixed leaf, goat cheese, honey, apple, croutons, walnuts, 
pickled red onion, honey-mustard dressing.

Carpaccio Salad € 20,-
Mélange de feuilles, bœuf finement tranché, mayo à la 
truffe, tomates cerises, parmesan, pignons de pin.
Mixed leaf, thinly sliced beef, truffle mayo, cherry toma-
toes, Parmesan cheese, pine nuts. 

Flammekueche - Alsatian “Pizza”
Montagnard € 12,-
Crème fraîche, mozzarella, lardons, oignons, persil.
Crème fraîche, mozzarella, bacon bits, onion, parsley.
+ jambon cru / dry-cured ham: € 2,50

Chèvre € 12,-
Crème fraîche, chèvre, tomates cerises, miel, roquette.
Crème fraîche, goat cheese, cherry tomatoes, honey, 
rocket salad.
+ jambon cru / dry-cured ham: € 2,50

CHAMPIGNON & TRUFFE € 13,-
Crème fraîche aux truffes, mozzarella, champignons, 
noix, roquette.
Truffle crème fraîche, mozzarella, mushrooms, walnut, 
rocket salad.
+ jambon cru / dry-cured ham: € 2,50

Burgers
Bacon & Cheese Burger € 23,-
Burger de bœuf, double bacon, cheddar, tomate, 
laitue, oignons caramélisés, sauce burger & frites.
Beef burger, double bacon, cheddar, tomato, lettuce, 
caramelised onion, burger sauce & fries.

Burger Savoyard € 24,-
Burger de bœuf, double bacon, oignons caramélisés, 
sauce reblochon & frites.
Beef burger, double bacon, caramelised onion, reblo-
chon sauce & fries.

Big Buddy’s Burger € 27,-
Burger de bœuf, BBQ porc éffiloché, double bacon, 
cheddar, tomate, laitue, oignons caramélisés, sauce 
burger & frites.
Beef burger, BBQ pulled pork, double bacon, cheddar, 
tomato, lettuce, caramelised onion, burger sauce & 
fries.

Burger Poulet € 22,-
Poulet pané, parmesan, tomate, laitue, oignons car-
amélisés, sauce tartare & frites.
Crispy chicken, Parmesan cheese, tomato, lettuce, 
caramelised onion, tartar sauce & fries.

Burger Végétarien € 21,-
Galette aux légumes, cheddar, tomate, laitue, 
oignons caramélisés, guacamole & frites.
Vegetable burger, cheddar, tomato, lettuce,
caramelised onion, guacamole & fries.

Salades, Flams & Burgers

Liste des allergènes disponible auprès de votre serveur. 
Allergen list available from your waiter.
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Doublez-le! 
Make it a double!

+ double steak: € 7,-



Plateau Charcuterie, Fromage ou Mixte € 18,-
Dry-cured meat, cheese or mixed platter.

Saucisson € 9,50

Nature, Poivre, Beaufort ou Noix.
Pure Pork, Peppercorn, Beaufort or Walnut.

Planche Hollandaise - “Bittergarnituur” (12pc) €14,50

Bitterbal - Kaasrolletje - Frikandel
Planche de snacks frits: croquettes de viande, croquettes 
de fromage & fricandelle.
Dutch fried snacks platter: meat fritters, cheese rolls & 
minced meat sausage.

Camembert Rôti € 12,50

Servi avec du pain.
Roasted Camembert, served with bread.

Poutine Savoyarde € 13,50

Frites, garnie de crème aux lardons & oignons.
Loaded French fries topped with creamy bacon & onion 
sauce.

Nachos € 14,50

Crème fraîche, guacamole, salsa, sauce cheddar.
Crème fraîche, guacamole, salsa, cheddar sauce.
(+ BBQ porc effiloché / BBQ pulled pork: € 4,50)

Flammekueche - Alsatian “Pizza”
+ jambon cru / dry-cured ham: € 2,50

Montagnard € 12,-
Crème fraîche, mozzarella, lardons, oignon, persil.

Crème fraîche, mozzarella, bacon bits, onion, parsley.

Chèvre € 12,-
Crème fraîche, chèvre, tomates cerises, miel, roquette.

Crème fraîche, goat cheese, cherry tomatoes, honey, rocket salad.

Champignon & Truffes € 13,-
Crème fraîche aux truffes, mozzarella, champignons, noix, roquette.
Truffle crème fraîche, mozzarella, mushrooms, walnut, rocket salad.
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Desserts Maison
Cookie Chaud  € 9,50

Brownie € 9,50

Duo Fruité au Chocolat Blanc € 9,50

Tiramisu €9,50

Crème Brûlée € 9,50

Plateaux - Platters

Snacks & Desserts

Liste des allergènes disponible auprès de votre serveur. 
Allergen list available from your waiter.
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Rouge	 75 CL
Savoie AOP Gamay - Jacquin Jongieux	 29, -

Côtes du Rhône A0P “M. de Malijay” - Château Malijay	 29, -

Vacqueyras AOP Jean Francois Fauque - “Sous les Dentelles” 	 36, -

Lussac Saint-Emilion (Bordeaux) AOC Apertus - Cheval Quancard	 38, -

Clos Saint Germain (Bourgogne) AOP Pinot Noir - Domaine De Rochebin	 29, -

Moulin à Vent (Beaujolais) AOP Domain Des Grands Rocs 	 34, -

Pays d’Oc IGP Mourvèdre - Paul Mas Réserve	 29, -

Pic Saint-Loup AOP St Hubert	 31, -

Blanc	 75 CL
Savoie AOP Les Abymes Rat-Patron - Jacquère	 29, -

Savoie AOP Roussette de Savoie - Domaine Saint-Romain	 32, -

Côtes du Rhône Villages Laudun AOC Brotte - Bord Elegance	 32, -

Pays d’Oc IGP Chardonnay - Domaine Paul Mas Grande Réserve	 29, -

Pays d’Oc IGP Viognier - Domaine Paul Mas Réserve	 29, -

Côtes de Gascogne IGP Gros & Petit Manseng - UBY N°4 Moelleux	 29, -

Rosé	 75 CL
Côtes de Provence AOC La Grande Bauquière	 30, -

Côtes de Provence AOP Miraval	 36, -
  Magnum (150cl) Miraval	 65, -

Île de Beauté IGP San Pedrone	 27, -

Pétillant	 75 CL
Prosecco Riccadonna Extra-Sec	 29, -

Champagne Moët & Chandon Brut Impérial	 75, -
  Magnum (150cl) Moët & Chandon	 130, -

Vin
s

Carte des Vins


